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Fiir dieses Buch braucht es eine
'l"kmung: Das Backen von Sauers
teigbrot kann leicht zur Obsession
wardan! Doch mit Chad Robertson
ist man definitiv in bester Beglei-
tung, Der Grinder der kultigen Tar-
ting E.ﬂ-mqr in San Francisco varrit
Schritt filr Schritt und ausfiihrlich
bebildert, wie aus Mehl, Wasser und
Salr ein knuspriges, aromatisches
Brot entsteht. Hat man das Grund-
rexept mal im Griff, gehts weiter
mit Brioches, Pizza oder Croissants.
ww.a‘t-vuhg.d'l. CHF 3990
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